UN MODO INTELLIGENTE E FUNZIONALE DI ORGANIZZARE LO SPAZIO
AMBIENTI SILENZIOSI E FUNZIONALI PER LAVORARE

CONSUMI ENERGETICI RIDOTTI E CONTROLLATI

IMPIANTI E MATERIALI COLLAUDATI DI MASSIMA QUALITA

FACILI DA PULIRE E IGIENIZZARE

MA SOPRA TUTTO, RESISTENTI E INDISTRUTTIBILI!

COSTANTER S.PA. - DIVISIONE TEMACO®
VIA NEWTON 11 - 52100 AREZZ0O
TEL. 0575 383033 - FAX 0575 984366
INFO@TEMACO.IT - WWW.TEMACO.IT
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SAPPIAMO DI TOCCARE IL CUORE DEL BUSINESS DEI NOSTRI CLIENTI.

ED E PER QUESTO CHE OFFRIAMO ESTREMA PROFESSIONALITA ED IMPIANTI
DELLA MIGLIORE QUALITA.

E POI... ANCHE NOI CI METTIAMO IL CUORE.

TEMACO GRANDI IMPIANTI: L'INGREDIENTE SEGRETO!




IMPIATTAMENTO

Iy Eqoy - mensola calda

%g - lampade riscaldanti a infrarossi

LAVAGGIO STOVIGLIE
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Lavaceio 1B lavastoviglie a capotte

- tavoli ingresso ed uscita

- tavolo di stoccaggio passante
- scaffale a ripiani

- carrello piatti

IMPIANTO DI ASPIRAZIONE
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IMPIANTO DI - cappe a flusso bilanciato con
ASPIRAZIONE immissione d’aria termotrattata

PREPARAZIONE DOLCI

PASTICCERIA - tavolo refrigerato con bacinelle

- cassettiera
@ - armadio fermalievitazione
- impastatrice per pasta e pizza
- planetaria
- sfogliatrice

- forno pasticceria

LABORATORIO VASOCOTTURA
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- banco multifunzione: cottura e sterilizzazione
- vascone pensile forato

D - tavolo con ripiano e cassettiera

VASOCOTTURA

COOK AND CHILL
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AND CHILL - abbattitore di temperatura multifunzione

- sottovuoto

C00K
AND CHILL
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PREPARAZIONE P
DINAMICA
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- forno combinato digitale convezione + vapore

2*GICO & coldline (Brve)

GRANDI IMPIANTI CUCINE
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ZONA BAR

ZONA BAR - lavabicchieri
- spremiagrumi

@ - estrattore
- centrifughe

- fabbricatore ghiaccio

ZONA COTTURA

COTTURA - cucina 4 fuochi con forno
- friggitrice
W - cuocipasta doppio
B & - elementi neutri
- tuttapiastra
- fry top rigato
- tavolo passante caldo piatti

PREPARAZIONE ANTIPASTI
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PREPARAZIONE BB tavoli neutri
(V7SN - tramoggia pane

- sovrastruttura regrigerata
\ . T
@ - affettatrice a gravita

\
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- tavolo refrigerato con lavello

- ceppo batticarne

- tavolo refrigerato con cassettiera
- tavolo caldo

- pensile

- pattumiera

- lavello armadiato

PREPARAZIONE DINAMICA
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STV - affettatrice
DINAMICA

- hot mix pro
- tritacarne

- grattugia

- pelapatate

STOCCAGGIO - DISPENSA
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STOCCAGGIO :
- cella frigo

- scaffalatura modulare




